ENTREES - STARTERS

Kun-Mandu (Gyoza) 6 pc - 11 € SUPPLEMENTS - EXTRA :
Raviolis (porc) frit

Fried dumplings (pork)

Viandes : Beeuf, Porc ou Poulet 3 €

Meat: beet, pork or chicken

Bol de riz - Bowl of rice 3 €

Soupe miso - Miso soup 4 €/6 €

Kimchi 3 €

Radis jaune saumuré - Fermented yellow radish

Kimchi-Jeon 3 €

Kimchi-Jeon 3 pc- 13 €
Galettes de kimchi (veggie)
Kimchi pancakes (veggie)

Crunch Roll - 13 € (5 pc) - 18 € (8 pc)

Scampis frits, avocat, feuille d’algue, ceufs de poisson Gingembre vinaigré - Ginger in vinegar 2 €
Shrimp.tempura, avocado, seaweed sheet and fish eggs Kim (feuilles d’algue grillées) 3 €

(grilled seaweed sheets)
Saumon Roll - Salmon Roll - 13 € (5 pc) - 18 € (8 pc) Algues fraiches - Fresh seaweed 3 €
Saumon cru, avocat, concombre, avec ou sans fromage blanc Pousses de soja - Soy sprouts 3 €
Raw salmon, avocado, cucumber, with or without white cheese Epinard - Spinach 3 €

Japchae - 15 €

Nouilles de patates douces sautées aux-légumes et sauce soja -

au choix : Beeuf, Scampi, Poulet, Tofu ou légumes uniquement
Fried Sweet potato starch noodles with vegetables and soy sauce —
choise of Beef, Shrimp, Chicken, Tofu or only vegetables

Crunch Roll

PLATS — MAIN DISHES

Bibimbab bol normal - normal bow! 20 € ou Dolsot (bol en pierre, trés chaud - hot stone bowl) 20 €
Bol de riz avec épinard, carotte, salade d’algue, courgette, soja et ceuf

Garniture au choix : Beeuf, Poulet, Saumon cru, Scampis, Oeufs de poissons, Tofu ou uniquement légumes
et ceuf - sauce piquante ou soja

Rice bowl, spinach, carrot, seaweed salad, zucchini, soy sprouts and egg

Choice : Beef, Chicken, Raw Salmon, Shrimp, Fish eggs, Tofu or only vegetables and egg -

spicy sauce or soy sauce

Yuk-heo bibimbab (bol normal ou pierre chaude) 26 € - (normal bowl or hot stone bowl)
Tartare de beeuf mariné, riz, épinard, carotte, salade d'algue, courgette, soja et jaune d’ceuf cru
Marinated beef tartare, rice, spinach, carrot, seaweed salad, zucchini, soy sprouts and raw egg yolk

Yono hoe de bab — 23 €

Saumon cru, riz pour sushi, algues fraiches, ceufs de poisson parfumé a |'huile de sésame
Sauce piquante ou soja

Raw salmon, sushi rice, fresh seaweed, fish eggs, sesame oil - Spicy sauce or soy sauce

Kimchi bab (plat froid veggie) - 18 €
Grande portion de kimchi servi avec un bol de riz, soupe miso, soja, épinard et feuille d’algues
Large portion of kimchi, served with bow! of rice, miso soup, soy, spinach, grilled seaweed

Bulgogi Porc - (Pork) 22 € Yono hoe de bab
Viande de porc piquant (ou pas) en sauce dans un bol de pierre avec oignon et champignon servi avec riz, soupe miso, kimchi et soja
Spicy (or not) pork in hot stone bowl with onions and mushroom — served with rice, miso soup, soy sprouts and kimchi

Japchae bab (avec riz et accompagnement) — Japchae bab (with rice an side dish) - 19 €
Nouilles de patates douces sautées aux légumes et sauce soja - au choix : Beeuf, Scampi, Poulet, Tofu ou légumes uniquement
Fried Sweet potato starch noodles with vegetables and soy sauce — choise of Beef, Shrimp, Chicken, Tofu or only vegetables

Bulgogi Beeuf - (Beef) 25 €
Viande de beeuf avec oignon et champignon marinée dans un bol en pierre servi avec riz, soupe miso, kimchi et soja
Marinated beef with onions and mushroom in hot stone bowl — served with rice, miso soup, soy sprouts and kimchi

Ramen Bceuf, Scampi, Porc ou Poulet — Ramen Beef, Shrimp, Pork or Chicken - 17 €
Ramen Kimchi, Tofu ou légumes — Ramen Kimchi, Tofu or Vegetables - 16 €

Grande soupe de nouilles ramen style coréen avec ceuf et [égumes (piquant ou pas)

Korean style large Ramen noodle soup with egg and vegetables (spicy or not)




